
Królewska jakość do Twojego lokalu

Unikatowe deski do krojenia i serwowania dań
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w jakości premium
Przygotowywanie i serwowanie posiłków

Cześć!

Z tej strony Orient Decor - piątka przyjaciół, których połączyła
wspólna zajawka do drewna i tworzenia jakościowych produktów
jako odpowiedź na realne potrzeby restauratorów. 

Chcemy być jak najlepszy szef kuchni

Czyli jacy? Najlepszy szef kuchni wkłada w swoja pracę wiedzę,
doświadczenie ale też serce i finezję - to tak jak my. ;) 
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Również do naszych produktów
podchodzimy jak do wykwintnego dania:

Dbamy o wysokiej jakości składniki 
W naszym przypadku stawiamy 
na najwyższej jakości egzotyczne drewno.

Autorska receptura 
W zespole mamy doświadczonych stolarzy, ale też
pasjonatów designu, czy ekspertów w branży retailu.
Każdy dokłada do projektu swoje wnioski,
doświadczenia, pasję i pomysły - w ten sposób
powstają nasze autorskie projekty. 

Technika przygotowania 
Ich jakości dogląda Witold, technolog drewna.

Finezja i smak, nutka artyzmu
Oprócz przemyślanego designu, łączymy też siły z naturą,
którą uważamy a najwspanialszego artystę. 
Deski wykonywane są w 100% z drewna, to surowiec,
który sam w sobie jest unikatowy - każdy kawałek
drewna jest inny, ma różne słoje, które opowiadają 
ich historię.

Troska o ekologię
Szef kuchni starannie dobiera dostawców, celuje 
w lokalne produkty - u nas ukłon w stronę ekologii to
głównie proces powstawania desek. Wykonujemy je 
z pozostałości egzotycznych, gatunków drzew. Kawałki
drewna charakteryzują się wysoką jakością i trwałością,
a my - tworząc z nich deski, dajemy im “drugie życie”.
Tworzymy z nich nowy, unikatowy egzemplarz.  



Design, Jak sobie z tym radzą 
nasze deski?

Bitwa na noże 

Podczas krojenia na
deskach “end grain”,
krawędź noża przechodzi
między włóknami drewna.
Dzięki temu deska mniej się
rysuje i ma skłonność do
zasklepiania rys powstałych
w trakcie krojenia.

W gastro nie można być miękkim :) 

Twój zespół działa na pełnych
obrotach wiele godzin, aby
zapewnić gościom lokalu
niezapomniane wrażenia. 

Nasze deski dotrzymują tempa! 

który przetrwa 
największą tabakę? 

Co to właściwie znaczy dobry design?

To produkty piękne, ale też dobrze zaprojektowane 
pod kątem użytkowym. Deska do krojenia czy do serwowania 
nie może służyć jedynie jako ozdoba - musi wytrzymać 
najbardziej wymagające okresy w lokalu.

Deski sztorcowe “end grain”
charakteryzują się pionowym
układem włókien, dzięki czemu są
znacznie trwalsze od tradycyjnych
desek. Dodatkowo, wykazują
mniejszą tendencję do
odkształcania się.
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Wizyta w restauracji to nie tylko jedzenie.
To jego celebracja i przyjemne
doświadczenie. 

Dobra restauracja troszczy się nie tylko o jakość składników, 
smak i dbałość serwowanych potraw. Równie ważny jest 
sposób podawania dań.

Deski Orient Decor to produkt premium stworzony z myślą 
o wyjątkowych restauracjach, które oferują usługi na wysokim
poziomie. Restauracjach, które wiedzą, jak dbałość o szczegóły
wpływa na food experience gości. Często to właśnie detale 
decydują o tym, czy do nas powrócą i będą polecać nasze miejsce.
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Rozwiązanie
dopasowane 
do Twoich potrzeb 

Spośród kilkudziesięciu rodzajów desek wybierzemy te, które 
najlepiej sprawdzą się w Twoim lokalu. Serwujecie dania
kuchni włoskiej, czy street food? Szukasz desek, 
które przetrwają intensywne siekanie warzyw, czy krojenie
mięsa? A może chcesz je stosować jako podstawka pod dania
prosto z pieca w gorących naczyniach? 
Wspólnie dobierzemy najlepsze rozwiązanie. 

Oferujemy również customizację w formie stworzenia desek 
z logo Twojej marki. Wypalanie laserem lub frezowanie
metodą CNC pozwala na trwałą personalizację. 
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Deski Orient Decor
idealnie wpasują się do: 

Restauracji Barów

Pubów Hoteli



Deski są wykonywane w sposób tradycyjny, z maksymalną
precyzją, ze starannie wyselekcjonowanych kawałków
drewna. Nie produkujemy masowo, co pozwala nam 
na oferowanie jeszcze wyższej jakości i trwałości deski.
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W naszej ofercie posiadamy kilkadziesiąt
rodzajów desek, które mogą idealnie
wpasować się w charakter i potrzeby
Twojego lokalu:

Unikatowy
design

Wybitna
trwałość

Profesjonalna
impregnacja

Stworzone
z troską o ekologię

Wyjątkowa
ozdoba
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Deski End Grain
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Deski Framed End Grain
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Deski Rainbow
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Tace do serwowania
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Deski do siekania i serwowania



Poznaj indywidualną ofertę
i sprawdź, co możemy 
dla Ciebie zrobić 

Czujesz, że deski Orient Decor są tym, 
czego potrzebujesz? Oczami wyobraźni
widzisz danie serwowane na pięknej,
porządnej desce z wygrawerowanym 
logo Twojej restauracji?

Skontaktuj się z nami i poznaj szczegóły
oferty. Dopasowujemy ją indywidualnie, 
w zależności od Twoich potrzeb i wymagań.
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Krzysztof
Bednarski
biuro@orientdecor.pl
694 - 037 - 991

mailto:biuro@orientdecor.pl


3 kroki do rozwiązania szytego na miarę 
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Rozmowa z Krzysztofem

Jeśli jesteś zainteresowany - jesteśmy
do dyspozycji. Wiemy jednak, że 
w życiu restauratora czy managera
może być ciężko z czasem. Dlatego
przypomnimy się o sobie za 2-3 dni 
od otrzymania tego katalogu. 
Krótko omówimy najlepsze rozwiązanie. 
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Możliwość spotkania

Wiemy, że dbasz o najwyższą jakość,
właśnie dlatego wychodzimy 
z propozycją spotkania. Będziesz mógł
obejrzeć i dotknąć produkty na żywo.
Wierz nam, zdjęcia nie oddają tego
wspaniałego efektu prawdziwego
drewna. :) To też świetna okazja 
do krótkiego instruktażu z konserwacji
desek - to bardzo proste, ale kluczowe
do tego, aby zachować piękno i jakość
drewna jak najdłużej.
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Realizacja oferty

W ciągu 3-4 dni roboczych 
zrealizujemy zamówienie i dostarczymy
je do Twojego lokalu. 

Jestem do Twojej
dyspozycji!

Krzysztof
Bednarski

biuro@orientdecor.pl
694 - 037 - 991

mailto:biuro@orientdecor.pl

